
P A TÉ S  Y  R E G AÑA S

6€ Perdiz y frutos rojos
Partridge and berries

Cabracho y alioli cítrico
Red scorpionfish and garlic alioli

6€ 

Boletus, trufa y PX
Boletus, trufle oil and PX

6€ 

Q U E S E R ÍA

3.5€ / 9.5€ 
Cabra payoya curado en mantenca
Payoya goat hard cheese covered in lard 

Tapa / Tabla

3.5€ /  
Queso azul tres leches astuariano
Blue cheese 3 leches from Astuarias (Spain) 

3.5€ /  
Cabra cremosa de Córdoba en ceniza
Cream goat from Córdoba (Spain)

3.5€ /  
Queso brie francés
French brie cheese

3.5€ /  
San Simon Ahumado Galicia
Smoked San Simon cheese from Galicia (Spain)

/ 10.5€ 
Tabla selección de quesos
Cheese board

A L M A D R A B A

Mojama Atún
Tuna mojama

3.8€ / 

Tapa / Tabla

Anchoas de Cantábrico en AOVE
Cantabria anchovy with EVOO

Huevas de maruca
Spawn of Maruca

Atún ahumado
Smoked tuna

Palometa ahumado
Atlantic pomfret

Bacalao ahumado
Snoked cod

3.8€ / 

/ 7.5€

4.5€ / 

 / 7.5€

Mejillones en escabeche
Pickled mussels

4.5€ / 

/ 7.5€

3€ 

Salchichón Ibérico
Iberian spicy sausage

Queso curado 
Cure Cheese

Mechada Tapa 
Shredded pork tapa

3€ 

tablas

3€ 

5.5€ / 13€ 
Jamón Ibérico 
Iberian ham

Caña de lomo ibérica
Iberian cured sausage 5.5€ / 11.5€ 

Chicarrón de Cádiz con sal y limón
Pork rind with salt and lemon from Cadiz

3.75€ / 8€ 

Tabla El Acerao
Delicatessen board

13€ 

Tapa de morcilla de coripe
Liver sausage from Coripe

2.5€ 

Tapa / Tabla
C H A R C U T E R ÍA

*Precios con IVA incluido



Patatas Bravas El Acerao con Pulpo
6€

Fried potaoes with octupus

D E  T A P E O  P O R  S E V I L L A  

Chicarrón de Sevilla
3€

Pork rind from Sevilla

R E B A NÁ
Panceta salada y chimichurri 

5€
Toast with salled bacon and chimichurri sauce

Morcón y px
5€

Toast with Iberian spicy sausage

Carne mechá y queso Brie
5€

Toast with sheredded pork and Brie cheese

Jamón y salmorejo
5€

Toast with pork ham and salmorejo

Chicharrones con queso viejo
5€

Toast with pork rind from Cadiz and old cheese

D E  L A  H U E R T A
Cogollos con mechá, mejillón y

crema de hierbabuena
5€

Cos lettuce with shredded pork, peppermintand mussel

Cogollos con romesco, escalivada,

almendras y anchoa 5€
Cos lettuce with shredded pork, basil and mussel

Tomate con queso de cabra, pasas y

nueces con vinagreta de hierbabuena 5€
Tomato with goat cheese, raisins and nuts chessed

with mint vinaigrette

Tomate partió con melva canutera y

salsa fría de Jérez dulce
Tomato with "Canutera" frigate tuna and cold sauce

of Jerez (wine)

5€

B A R Q U I T A S

Almendras fritas con sal
2€

Fried almonds with salt

Aceitunas aliñadas de la abuela
2€

Marinated olives

Aceitunas con pepinillo
2.5€

olives with pickles

Tortilla de patata, alioli cítrico y salmorejo
3€

Spanish omelette with alioli and salmorejo

Ensaladilla rusa
3€

Russian salad

Patatas Bravas El Acerao
4€

Fried potatoes with brava sauce

Espinacas con garbanzos y huevo poché ecológico
3€

Spinach with chicpeas and poached ecological egg 

Carrillá Ibérica
5€

Iberican pork

Albóndigas de bacon con salsa de boletus
5€

Bacon meatloaf with boletus sauce

Salmorejo con jamón y dulce de manzana 
4€

Cold soup with tomato bread 

tapas

CERVEZA

Tenemos la 

M Á S  F R E S Q U I T A  D E L  C E N T R O

*Precios con IVA incluido



M O L L E T E S  A R T E S A N O S

M O L L E T E S  T R A D I C I O N A L E S

Mollete Mechado de Pringá con manzana dulce y crema

de hierbabuena 
Mollete Bread with different kind of shredded meat, backed apple and mint cream

3.75€

Mollete Solomillo de atún ahumado y mahonesa kimchy
Mollete Bread with smoked tuna fillet and Kimchy mayonnaise

3.75€

Mollete Chicharrón, Queso emmental y Dulce de Gamboa 
Mollete Bread with pork rind typical of Cádiz, emmental cheese and quince

3.75€

Mollete fundente de queso trufado al Px
Mollete Bread with Px truffled cheese melting

3.75€

Mollete de Pato con Salsa de anís y Pepino
Mollete Bread with duck and anise and cucumber sauce 3.75€

Mollete chorizo picante
Mollete Bread with Iberian spicy sausage

Mollete pringá
Mollete Bread with "pringá"

Mollete Mechada y Mojo picón
Mollete Bread with Shredded pork with Mojo Picón

(sauce with garlic, chilli pepper and spices)

Mollete mechada y queso brie
Mollete Bread with Shredded pork and brie cheese

Mollete bacalao con salmorejo
Mollete Bread with cod with salmorejo

Mollete melva morrón
Mollete Bread with mackerel red pepper

Mollete jamón Y AOVE
Iberian cured sausage and EVOO

2.9€

2.9€

2.9€

2.9€

2.9€

2.9€

2.9€

MOLLETES

ARTESANOS

Especialidad

¡ T I E N E S  Q U E  P R O B A R L O S  T O D O S !

Molletes
*Precios con IVA incluido



Cheesecake Frambuesa

3€

Vainilla Pecan

3€

Chocolate absoluto

3€

Suprema de turrón

3€

Porción de caramelo

3€

Tartita vainilla cookies

3€

Nuii almendrado vainilla

Almond with Java Vainilla

Almendrado con vainilla de Jara 3€

Bomboncitos de chocolate con

interior de helado de vainilla
4€

Maxibon Nata
Maxibon cream 

3€

HELADOS

Carta de

¿ T E  A P E T E C E  U N  P O S T R E C I T O ?

Postres
*Precios con IVA incluido

Cheescake ice cream with cookie crumble and raspberries

Helado de cheescake con trocitos de galleta y

salsa de frambuesa

C A R T A  H E L A D O S

Vainilla ice cream with caramelized pecons and salty caramel sauce

Helado de vainilla con nueces de pecán y

caramelo al punto de sal

Chocolate ice cream with belgian chocolate chips and sauce

Helado de chocolate con trocitos de chocolate

belga y salsa de chocolate

Nougat ice cream with toasted almond pieces and caramel sauce

Helado de turrón con trocitos de almendra

tostada y salsa de caramelo

Caramel cream with heart of toffee ice cream

Helado de caramelo y nata con corazón de

toffee

Vainilla ice cream with cookie pieces on a chocolate base

Helado de vainilla con trozos de cookie y base

de chocolate

Bandeja de bombones (10 unid)

Chocolates with vainilla cream inside



 

2.2€Solo con rodaja de naranja
With lemon slice

V E R M U T E R I A

C O N  A L C O H O L  

Combinado
Combined drink

Combinado Premium
Premium combined

Radler
Radler

 

 

 

Ladron de manzanas
Ladrón de manzanas

Cerveza - Tanque de Salmuera 
The fresher beer of Sevilla

1.3€

Tinto de verano

Botellín
Beer

1.2€

Cerveza grande
Big beer 2.7€

2.5€Con sifón
With soda

2.2€Con ginebra
With dry gin

2.5€Con ginger ale
With ginger ale

VERMOUTH

Prueba nuestro 

H E C H O  C O N  M U C H O  M I M O

Bebidas

S I N  A L C O H O L  

Café

Beer
1.4€

Heineken 0.0
Heineken 0.0

2.5€

Cruzcampo sin gluten 
Cruzcampo sin gluten

2.5€

Refrescos
Soda

1.8€

Water 0.5L 1.3€Agua 0.5L

water Gas 1.8€Agua con gas

Coffe 1.3€
Artesanas
Craft Beer

Cruzcampo especial
Cruzcampo especial

Summer red wine

2.5€

2.5€

2.5€

2.7€

1.8€

5.5€

7€

Cerveza

*Precios con IVA incluido



 

Vinos

Glass

CHATO
Wine taster

CATAVINOS
1/2

1/2 L
1 liters

1L

Frasca 1/2L: 5€
Frasca 1L: 5€

Devuelve la frasca y recupera tu

depósito. ¡Colabora y práctica el

consumo responsable!

*Precios con IVA incluido

2.5€Rioja
Rioja

2.8€Ribera
Ribera

2.2€Verdejo
Verdejo

2.5€Semidulce
Semidulce

2.8€Albarño
Albraiño

3.8€Palo Cortado
Palo Cortado

Vinos de botellaVinos a granel

CLUB DE

VINOS

Únete a nuestro

Y  D I S F R U T A  D E  T U  B O D E G U I T A  E N  C A S A  C O N  E L
A C E R A O  E X P R E S  ¡ P I D E  E N  N U E S T R A  W E B  Y

N O S O T R O S  T E  L O  L L E V A M O S !

Manzanilla
Manzanilla

Manzanilla Pasada
Old manzanilla

Vermouth
Vermouth

Oloroso Seco
Oloroso Seco

Vino de naranja 
Orange wine from Huelva

Mosto (Temporada)
Mosto (season)

Vinagre de Yema
Vinagre de Yema

Pedro Ximénez
Pedro Ximénez

Cream
Cream

0.8€

Moscatel
Moscatel

0.9€

-

0.9€

0.9€

1.3€

1.4€

-

1.4€

1.4€

5€

5.5€

5.5€

5.5€

5.5€

7€

10€

9€

10€

10€

1€

-

1.6€

-

-

2€

-

3,5€

VINOS DULCES
1€

1€

0.9€

1.6€

1.6€

1.4€

6.5€

6.5€

5.5€

11€

11€

10€

Mistela
Mistela

0.9€ 1.4€ 5.5€ 10€


